
Reglamento Núm. 12

Reglamento de Mercado Núm. 12 1409 Núm. Depto. Estado -:-22 de enero de 1971.:

Para regir el mercadeo de productos agrícolas importados en el Estado Libre Asociado de Puerto
Rico.

A. Enmiendas
1. Al artículo III y adicionando un nuevo apartado 27 al inciso A del artículo

V del Reglamento de Mercadeo Núm. 12, "Para regir el mercadeo de
productos agrícolas importados en el Estado Libre Asociado de Puerto

I

Rico". 26 de septiembre de 1985 !
2. A los apartados 13, 16, 19 Y 27 del inciso A del artículo V; del Reglamento

de Mercado Núm. 12, "Para regir el mercadeo de productos agrícolas
importados en el Estado Libre Asociado de Puerto Rico".

27 de febrero de 1996
B. Cuarentena 6821 Núm. Depto, Estado - 7 diejunio de 2004.

1. Para prohibir la introducción al Estado Libre Asociado de Puerto Rico de
recao (Eringuim Foetidum), procedente de la República Dominicana y
Ecuador y derogar la cuarentena número 671"5aprobada el 27 de octubre de
2003.



..•.. Esta.:ln {~ .. : ;\r' ..-;':"!:" n ti 0:' "" ~:-'ti" 'Rico
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REGLAMEIUO DE MERCADO NUH. 12

PARA REGIR EL MERCADEO DE PRODUCTOS AGRICOLAS IMPORTADOS
EN EL ESTADO LIBRE ASOCIADO DE PUERTO RICO, SEGUN ENMENDADO 11

_ •. JI

Articulo 1. - Pal;'lbrllBen Si1l8l!,lar

I.aa palabras en singular Be interpretaran en su forma pIurnL

y viceversa, según el caeo 10 requiera.

Artlculo 11. - Definición de Términ08

Para 108 fines de este Reglamento, los siguientes termino s

significarán lo que a continuación se indica, dondequiera que se

usen o que a ellos se haga referencia en este Reglamento, salvo

donde el texto indique claramente lo contrario.
A. "Puerto Rico" significa el Estado Libre Asociado de

Puerto Rico •.

B. "Departamento" significa el Departamento de Agricultura

de Puerto Rico.

c. "Secretarioll,.significa el Secretario de ' Agricultura de

Puerto Rico O su representante autorizado.

D. "Importar" (ea cualquiera de !Jus tiempos gramaticales)

significa toda importacionde lo~ productos agrícolas

cubiertos por este Reglamento que se haga en Puerto

Rico de cualquier país extranjero •. S~ entenderá que

dicho termino cubre cualquiera de dichos productos

5grfcolas que no 6e~ producido en algún estado, te-
rritorio o distr:f..tode 106 Estados Unidos de Amer.~ca,.

aunque' al ser introducido a Puerto Rico pase a través

de cualquiera de éstos.
E. "Importadorll s:lgnifica cualquier persona que ae dedique

a la importación de 106 producto8 agrícolas cubiertos
por este Reglamento, para'su mercadeo en Puerto Rico.

F. "Func:lonario" signif:!.ca el representante del: Secretario

dehidamente autorizado para hacer cumplir laa dispoai-
ciones de este Reglamento.

G. "Persona" significa cualquier persona natural o jurídica,
sus. ü¡;,entea.cropleauoEl o representant!!s •

.~/C\;.~I,li"!:CO':l :~on -re<;u:!.sitoE:{\l este Ret1:::~ertto no exírce fl pernoua
o f.irma al.;;u.u.zde ct.:ID:plir coa Las diflpoaicioncB de otras layea
o rc¡;lame:::.'.:.caaplicables.



'~. \ Il, IILo.te",si,snifica uno o mas envases, conteniendo productos

agrícoln~ cj~iertoa.por este Reglamento, que puedan diBtin-

guirse o ai6larse de otro ~ otros envasea similares conte-

niendo tales productoa.
I. "Recaudadur" significa el funcionario del Departamento debi-

damente autorizado por Ley para realizar recaudaciones.
.4r-· J. "HercadeolJ significa la posesión, almacenamiento, UBO, compra

venta, cesión. donación, tran6portación, elaboración o cual-

guier forma de manipulación de cualquier producto agrícola.

ArtIculo 111. - Productos Agrí.:olaa Cubiertos por este Reglamento

Este Reglamento aplicará a los siguientes productos agr!colas
en su estado natural, refrigerados o congelados, que se importen para
su mercadeo en Puerto Rico, a los que en adelante se hará referencia como
productos agrícolas: aguacates, ajfes dulces, apic:is;~..batiacaa , berenjenas,

ca Labaz as , chayot.es, chinas (C!trus sinensis (l. Osbeck) ;', gandures verdes

en vaina 'y en grano , jenjibrep limas (Citrus aurantifolia (ChriBtm.) Swingle)
• ;¡; .•

limones (Citrus limonia Osbeck)n malangas, mangos, melones, ñames, papayas.
pepinillos, pimientoa (Cap~m annUUl L.), piñas, repollos, sandías, to-

mates, toronjas, yaut:(as,/yucas •
•..

Art1culotV. - Lieencias

A. Toda persona que interese importar productos agrícolaB\pa~a me~-

cadearlos en Puerto Rico, deberá provee~se de una licencia expedida

por el ;::'.ecretarib,previo a la importacion. Esta caducará el 31

de diciembre de cada año y una nueva Bol·icitud deberá radicarse con

por lo menos treinta (30) días de anticipación al vencimiento de. .
la vigente.

B. La solicitud de licenc~a se hará en un formulario especial suminis-
trado por el Secretario.

~
c. L08 tenedores de licencia responderán de cualquier inft:'áccióna

eete Reglamento cometida en su negocio y as!misIDo r~sponde~án de

dicha infl:acción cualquier o cualesquiera de sua representantas,
agentes o empleados que hubieren participadóen la ~omisi6n de
la misma.

D. Como condición para la expedición de estas licencias el importador
deber-á cumplir con los siguientes requisitos:

l. Poseer local o almacén y facilidades adecuadas para

nmnipular, 1nppeccionar, almacenar y mantener refrigerados
d:'choB productos. Las facilidades para almacenar.refri-:-
ge~a¿os los productos agricolas deberan tener no menos



de dOD l"".i1 quinientos (2.500) pies cúbicoB y de acuerdo

con el volqman de; negocio.

HS9ra de tener,'adémás, facilidades adecuadas para
. l.la caxga y descarga (~1ataforma o rampa) de los mismos •.

~óntiguos &'1a9 faciiidadea de almacenamiento y refrige-. . ... . .

raci$n; l~~ aJicion~ d~~e~á tener ~spacio suficierite para
.: '!' .' .' :

ei .estac~o~amlent~ de furgoneá. 'Dichas facilidades deberí
.; .

• I :

e!3ta't 10ca:Liiadflsen un ¿trea comercial y deberá someter

evidencia fehaciente a los efectos a

2. Hoat rar evddencda fehaci~nte de In posesdñn de local. 81-

macén o frigor!f:f.cop bien sea mediante presentación de es-

crituraa O del contratd de arrendamiento. si este fuere
el caso y penniao de uso otorgado por la Administración

de Reglamentos y Permisos de la Junta de Planificación de
Puerto Rico .•

3. Si es una co~poraci5nD someter copia del certificado de

incorporaci6n expedido por el Departamento de Estado de

Puerto .;iÜcoo el eatado de los Estados Unf.doa donde este

incorpornda;
;,4. Tener al día el pago de BUB patentes municipales, certi-

ficadoa o licencias del Departamento de Salud y someter

copia de los mismos.

5. Tener pe~niso de importación del Programa de Sanidad

Vegetat Federa+ (Plant Protection ana Quarantine Program

APHIS - U8DA) y someter copia del mismo.
6. Someter copia 4e los certificados de salud de aquellos

empleados que manipulan directamente ·los
productos agrícolas J as~[ COfa copia del Seguro Spcial
'Patronal de la firma;

7. Tener al día los pagos de multas admlnistrativas:
8. Deberá som,~ter al Departamento un certificado de ante-

cedentes.penales de la Policía de Puerto Rico; Disponién-
dose •.que en el caao de extranje~~s con menos de un (1)

año de residencia en Puerto Rica. el solicitante deberá

60meter un certificado de antecedenteB penales expedido

por las autoridades gub~rnamentales del país de su origen;

9. Someter un F.st~dQ de situación ~inanciera de su negocio,
c , :.'.::..fic.n¿o por un CO::1.tc:!orl:úbl:J.coAutorizaqo. .Este
docur-enuo SE! cono.:Lderc.:diccnfidenc.ial.y para uso excluaivo
d e l, D~t>artBll:ento.



10. Tener al uia loa pa~cD so~re cuotas de inspección.

E. Asimismo» p=evia notificación a la persona interesada, brindán·

dole la oportunidad de ser oida, en una vista en sus méritos,

el Secretario podrá suspender, denegar o cancelar cualquier

H.cencia expedida por cualquiera de las siguientes razones:
1. Falta de pago de los cargos de inspección que se esta-

b1ecen en el Inciso C del Articulo IX, o haber efectuado
el pago en un ch~que sin fondos.

2. Falta de pago de cualquier multa administrativa impuesta'

por v:I.o1ac:ióna cualquier di!Jposición de este Reglamento.

3. Mercadear cualquier lote de productos agrícolas importadof

sin 60meterlo a la inspección requerida.

L¡. Disponer, sin In autorización del Secretario, de un lote

de productos agrícolas importados. contra el cual se haya
expedido una Orden de Detens-:j.on.

5. No reunir 106 requisitos exigidos en el Inciso D preceden~

~ 6. Introducir a Puerto Rico cualquier producto agrícola que

contenga residuos de cualquier plaguicida en exceso de las

to.Lerancf.aa establecidas para dicho plaguicida por Las

agencias federales corre'6pondient~s.

Articulo v~ - Especificaciones para Productos Agrícolas que se Importen para

Hercadearse en Puerto Rico
A. Todo lote de los siguientes productos agrícolas que se importe para

mercadcarse en Puerto Rico. deberá reunir loa requisitos contenidos

en las especificacionea que se establecen 11 continuación:
1. Eopecificaciones para Aguacates

Cona:latirá de aguacates con características similares....~.,

de la variedad, hechos pero no pasados de maduros, bien

'formados, limpioa, de buen color, can el pedúnculo bien
irecoxt.ado , libres de podredumbre. antnracuoed.s , Les Lonea
por congelación y de daños causados por magulladuras,
cortaduras:> pedúnculos arrancados, áreas ásperas ("russe-

t Lng"}, deacoloraciones, cicatrices. roña, escaldaduras,

quemaduras de sol, quemaduras por aspersiones, manchas

cercosporicaa, enfe~~edades, rQedores, insectos, medios
mecánicos o po~ etros medios.

~l peso individual de los aguacates será no menor
áe trcs cuarnca ('3/4) de li!:lra.



'- ,5 -
'. ' Toleranc:las por Lotes:

10;'" a h':'13edel número de unidades. sin los requisitos

de esta~ Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se

incluirá no más de 5% para defectos que causen daños serios
al producto, la cual incluye a BU ve~ ~o más de 1% para
podredumbre.

En adición. Be'permitirá una tolerancia de 10X. a base.
del numere. de unidades, para aguacates' con un peso menor que

el mínimo especificado.

2. ~8pecificaciones para Aj!es Dulces

Consiati~á de ajíes dulces de la variedad o tipo acha-
tado o ae~l achatado, de color verde, hechos pero no maduros,

firmes, limpian. que tengan el pedúnculo o la base de éste

adherido) J.ibr¡f~nde hajan o ~mat:~ria extrraña, podredumbre

y de daños causadoB por congelación, eacaldaduras o'quema-

duras de sol, roturan de la piel, enfermedades, insect08,

medf.os mec ranicos o por otros medios.

El diámetro individual de los aj!es será no'menor

de una pul.gada , .'

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especifica-

ciones, dentro de cuya tolerancia se incluirá no mas de

5:~para defectos que causen daños serios al. producto, la

cual incluye a su vez no más de la mitad del uno por ciento

(0.5%) para podredumbre.
En adic:lon, se permitirá una tolerancia de 5i.. por

peso, para ajíes dulces con un diámet'J:omenor que' el mínimo

especificado.
3. Espl~cificacionea para Apioa

ConsiBtirá de apios hechos, firmes. limpios, bien de-
aarxc'l.Ladoe , bien arreglados. libres de podredumbre. humedad,

hongos y de daños causados por dedos, desprendidos o partidos,

heridas" mugu:Lladurasll yemas en estado de desarrollo,
grietas de cr€~cimiento. enfermeda~es. insectos, roedores,

congelación, meddoa mecánicos o PQr otros medioo.
El peso j.n:1iv:ld."Jalde loa apios sera no menor de' d08



lúí", ,,'Ir peso. ,E:inlos ruquí.aí.tca de estas Especifi-
. .

cacionel3. dentro de cuya tolerancia se incluirá no mas de
5% para defectos que causen daños serios al producto, la

cusl incluye a su vez no mas de 1% para podredumbre.

En adicion, se permitirá una tolerancia de 10X, por

peso, para apios con un peso menor que el mínimo eBpecifi~

cado.
4. Especificaciones para Batatas

Consistirá de batatas con caracter1sticas similares
de la val:'iedad. firmes, suaves, limpias, bien formadas,

libres de descomposición interna, descomposición húmeda,
podredumbre y de daños cauaados por roedores. congelación,

raíces secundarias, yemas·germinadas, cortaduras. magu-

l1eduras. cicatrices. grienas •.clecrecimiento. peladuras,

roña, enfermedades. gusanos, gorgojos u otroa insectos,

medios mec,an1coa o por otros medios.

El peso individual de las batatas sera no menor de tres

cuartos (3/4) de libra ni mayor de d06,(2) libras.

Tolerancias por Lotes:

10%, por peso, ain 105 requisitos de estas Especifica-

cianes, dentro de cuya tolerancia se incluirá no mas de

5% para defectos que causen daños ~erios al producto, la

cual incluye a S\l vez no más de 1% para podredumbre.
En adición, se permitira una to¡~rancia de 10%, por

peso, para batatas con un peso menor o mayor que el mí~imo

omaximo especificado.

5. Especificaciones para Berenjenas

Consistirá de berenjenas con características similares

de la variedad. t:f.ernaf!p de color brillante. frescas. firmes,
limpiafi. bien formadas, libres de podredumbre y de perfora-
cianea por gusanos y de daños caua~dos por cicatrices, con-
gelación. enfermedades, insectos. medios mecanicos o por
otros medioa.

Lao berenjenas dent't"odel envase serán razonablemente

uniformes en tCI::'íd~).

Tül~~~~ciaa ~ara Lútes:
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l' . incluira no más de 5% para defectos que causen daños ,Ber:
al producto, la cqal incluye a BU vez no maa de 1% para
podredumbra~

6. Espec~aciones pata Calabazas
Consistirá de calabazas razonablemente uniformes en

color y forma, hechss, que no esten rotas o rajadas, libr
pod~edumbre y de daños causados por pedúnculos arrancados
cicatrices, congelación, suciedad, enfermedades, insectos
roedores. medios mecanicos o por otros medioa.

El peBo individual de las ealabazaa será no menor de
cinco (5) libras ni mayor de diez (10) iibras.
Tolerancias para Lotes:

10%, por peso. sin los requisitos de estas Especifi-
caciones, dentro de cuya tolerancia 6e incluirá no más
de 5i. para defectos que ~aU8en daños serios al producto.
la cual incl~ye a BU vez no mas de 1% para podredumbre.

En adición, se permitirá una·~olerancia de 10%, por
paso. ¡p'ara ca'Labazaa con un peso menor o mayor que el
mínimo o máximo especificado.

7. Especificaciones para chayotes
Consistirá de chayoteá con características aimilares

de la.vaxf.edad o tipo, bien hechos •.bien formados, limpios,
libres de podredumbre y de daños ··é;usadospor yemas desa-
r rol.Ladas, hertídaa, magu'Ll.adurne , mat:er:l:aextraña. enfer-
medades. insectos, medios mecanicos o por otros medios.

El peso individual de los chayotes será no menor de

tres cuartos (3/4) de libra.
Tolerancias para Lotes:

10%. a base del número de unidades, sin loa requi-
sitos de estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia
Be incluil:á no más de 5% para defectos que causen daños
serioa al producto, la cual incluye a BU vez no mas de 1%
para podre.dumbre.

En adiclo~t se pe~1Uitirá una to1eranci~ de 10%. a
bese del··nú.::.erode unidades. para chayotes .con un peso,

U'c.·~;orq~!eel mtnimth.::'3'Pe.d..ficad~v>,

-.
,,



" Consistirá de chinas con caracter!sticas similares

de la variedad, firmes, jugosas. bien formadas, hechas,

de color mnarillo~ suaves, l:lmpias, libres de magulladun~. .;.

cortaduras sin cicatrizar, cascara endurecida, descolorB-
ciones, podredumbre, descomposición, grietas de creci-

miento~ quemaduras por aspersiones, porciones sin desa-

rro+lar o hundidas y de daños causados por congelación,

compueatioa qu!micos, picadas de .pájaros, agrietamiento,
materia ext:raña, manchas verdes o de aceite, manchas

hundidas, -roña, queresas, cicatrices, ombligo rajado o
aspero o brotado, semillas germinadas, quemaduras de 801,

-raaguñ06. pulpa reseca o granosa, enfermedades, in6ectos,
medios mecánicos o por otros ·medios•.Lau chinas dentro del envase seran razonablemente
uniformes en t.amaño.

1.0%, a base del número de unidades, sin 108 requi-

sitos de eatas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia

se inclúira no ~as de 57. para defectos que causen daños

seri08 al. producto, la cual incluye a su vez no más de 1%

para podredumbre •.

9. Especificaciones para Gandures

A. Gandtnrea Verdes en Vaina

Consistira de vainas de gandurea verdes con caracte-

rísticas similares de la variedad o tipo; frescas, limpias,
razonablemente llenas. hechas pero no maduras o secas.
libres de podredumbre, 'granos germinados, materia extraña

, - .

y de daños causados por calor o acción enzimatic~, fermen-

tación, hongos, insectos, enfermedades, mediosmecanicos o
por otros medios.

Loa granoa cont~nidos en las vainas deberan reunir
loa requisitos establecidos mas adelante en las Eapecifi-
cacioneB para Gandurea Verdes en Grano.

Tolerancias para Lotes:

10%, por pcao , sin los requisitos de estas Especifi-
~nneaa dent-ro ca cuya tolerancia se incluirá no más de
"1:}! 't);:n;n .c.eíectoa· que causen deños serios al producto, la
cl.:.lliac~t:~/'e él BU VC~''1la-má::s de 1?- para podredumbre o
~ ..:.!:."i.."._ .•...t.".c.:!.on. "'-,



B, Ganc.ur{'!lY~,::,desen Grano

Cons LstLr fi de gandunes verdes en grano, con caracterl.s-

tiesa similares de la variedad o tipo. razonablemente uni-
formes en tamaño, frescos. bechos pero no maduros o secos.

limpios, firmes. libres de podredumbre, epidermis desprendid,
cotiledones sueltos, granos rotos o aplastados, materia extr;
granos germinadosp desco1oracionea, arrugamiento y de daños
causados por congelación. enfermedades, insectos. medios mecí
nicos o por .otros medios.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de eatas Especifica-

ciones, dentro de cuya tolerancia se incluirá no mas de 5%

para def.ectos que causen daños serios al producto, la cual

incluye a su vez no más de 1% para podredumbre o granos en-

negrecidos.

10. EHpecificacionea para Jenjibre
Consistirá de jenjibre con características similares de

la varied~d, hecho, limpio, firme, c~mpacto, carnoso, libre

de podredumbre, descomposición, arrugamiento, descoloraciones

externas e mtemaa, ·humedaa. quemaduras de sol, grietas y

de daños causados por cortaduras, roturas o deagarraduras,

magulladuras, yemas desarrolladas, raicilla s , insectos, enfer-

medades, medios mecanicos o por otros medios.
Tolerancias para !totes:

10%, pou peso, sin los requisitos de estas Especifica-
cLoriea , dentrro de cuya t;olerancia se incluirá no más de 5%

para defectos que causen daños serios.a1 producto, ¡a cual

incluye a su vez no mas de 1% para podredumbre.

11. Especificacio~ra Limas
Consistirá de limas con características similares de la

variedad, hechas. de color verde, fi~s. jugosaB, bien
formadaa, suaveB, limpias, librea de podl:'edumbre, descompo-
sicié.in.deacolorac:l.ones exeetmae e internas, cortaduras, ma-

gulladuras, cascara endurecida o reseca y de daños causados

pOl:conge1ac.ián. quemaduras por aspersiones, conipuestos qul-

micosr cicatrices, r3sguños, queresas, quemaduras de Bol.
roña~ enfe:rme.dl'l.dé.~•.maec.to.s. medios mecánicos o por otrroa



,,' Las 1i~s en cada envase seran bastante uniformes en
tamaño.

.' ."

Tolerar.cias para Lotes:

10%, a base del numero de unidades, sin los requisitos

de estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se in-
cluira no más de 5% para defectos que causen daños serios a:

"'. produc~o, la cual incluye a su vez no mas de 1% para podre-
dumbre.

12. Especificaciones para Limones

Consistira de limones con características similares de

la variedad, hechos, de color amarillo, firmes, jugosos,

bien formados, suaves, limpios con pedúnculos adecuadamente

recortados, libres de podredumbre. deocoloraciones externas

e Lnternaa, cortaduras, magu1laduras, cáscara endurecida o

reseca y de daños causados Dor.~ongelación, quemaduras por

aspersiones, comvuestos químicos, cicatrices, rasguños.
queresas, quemaduras de sol, roña, enfermedades, insectos,

medioa me«;lanicos o por otros medios.

Los l:Unones en cada envase serán bastante uniformes en

tamaño.

Tolerancias para Lotes:

10%. a base del numero de unidades, sin los requisitos

de ~stas Especificaciones, dentro'de cuya tolerancia se in-

cluira no más de 5% para defectos que causep daños serios

al producto. la cual incluye a BU vez no más de 1% para

podredumbre~

13. Especificacionea para Ymlangas

Consistirá de malangas con caracterlsticas similares

de la varaeded o tipo, hechas,' bien arregladas, limpias.
fi!~les, bien formadas, libres de podredumbre, arrugamiento.. "

humedad exceadva y de daños cauaadoa por heridas. magulla-
duras , yemas desarrolladas I hongos, enfermedades, insectos.

rOEdores, congelación. medios mecánicos o por otros medioa.

El peso individual de laa malangas sera no menor de

.tres (3) libras.

·rol.!~:::anciasF3.:':"& Lotes:

l~, PÜL peso. sin 100 requisitos de estas Eapecifica-
.

cí.oncc , dentro de -cuya ··t;llenmc:!.ase:":l!ncluirano mas de 5i.



para de::~ctrjs que causen daños aerios al producto, la eua

incluye a BU vez no más de 1% para podredumbre.
,-,•. ,

En adición, se "permitirá una tolerancia de 10%, por

peso. para ma1angae con un peso me~or que el m!nimo eapec:

ficado.

.'

. .14. Especificaciones para Hangoa
Consiat~ra de mangos con caracter!sticaa aimi1ares de

la variedad, hechos o en aazón pero no maduros, bien formal
firmes, frescos, suaves, limpios, libres de podredumbre y

de dañan causados por congelacion, cortaduras o pinchazos,

cicatrices, desco10raciones, ,quemaduras de sol. magul1a-
duras, enfermedades, gusanos e insectos, medios mecanicos

o por ot:COB medios.
El diametro individual de los mangos será no menor de

tres y media (3 1/2) pulgadas. Los mangos en cada envase
•

serán bastante uniformes en tamaño, o sea, que la variación

mayor permitida entre el diametro menor y mayor de las

frut as , sr-rá 110 mayor de media (1/2) pulgada.
I

I

Tolerancias para Lotes:

10%, a baBe del número de unidades, e111 los requisitos

de estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se

incluira no mas de 5% para defectos que causen daños serios.
al producto. la cual incluye a su.vez no mas de 1% para

podredumbre.

En adición, se permitirá una tolerancia de 57.. a

base del número de 'unidades, para mangos con un diámetro
menor que el m1nimo especificado y de 10% de los envases
en cualquier lote con una variacion en el diámetro ae 106

mangos. mayor que la media (~/2) pulgada especif:l:cada.

Los mangos deberán Ber sometidos a un proceso de fumiga-
cion en el punto de or±gcn, aprobado y supervisado por el
Programa de Sanidad Vegetal Federal (P~ant Protection

and Quarantine Program - APHIS-USDA). A su llegada a

Pu~rto Rico ee requerirá copia oficial del certificado de
funú.gacion.

is , ·lli.pe,r..~fí'!ad:,r.:!.?q::.:.:,:~•..lli:!:f'nes
Cúnsisti:r.a.de mel.Dues-con ca:racter1sticas simil~re6 de

la vard.edad , firm.es. hechos y de-buena- calidad interna pe~



-.U -

I

no pasauos de madu~oBv ni b1andos, ni marchitos, bien forma.
I

de 6upe":J:ic~~bien reticulada o lisa según el, tipo, limpios

libres de podredumbre, de extremo basal hGmedo, escaldadura¡

de sol y de daños caUsados por l!quido en la cavidad in~

terior. queniaduras de 601. granizo, hongos, enfermedades,

áfidos u otros insectos, cicatrices; grietas, áreas hundida~
deacolorsciones, IÍlasulladutas, medios m,ecanicoa o por otros
meaióa.

Los me'Lonea en cada envase serán bastante uniformes en

tamaño, o sea, que la variación mayor permitida entre el pea

menor y mayor de las frotas será no mayor de, una libra.

Tolerancias para Lotes:
10%, a base del número de unidades, sin los requisitos

de eatas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se
,. ~- .incluirá no más de 5% para defectos que causen daños serios

al producto, la cual incluye a 6U vez no más de 1% para

podredumbre.
,,

En ádición. se permitirá una tolerancia de 10% de los

envaaes en cualquier lote con una variación en el peso in-

dividual de los melones, mayor que la libra especificada.

16. Especificaciones para Rames

Consistirá de ñames con características similares de

la variedad. hechos. limpios. enteros. bien formadoa , firmes,

suaves, libres de podredumbre, humedad excesiva, hongos y

de daños causados por yemas germinadas, peladuras. desco-
loraciones externas e internas, grietas de creci~iento,

heridas, magu1laduras, enfermedades."inse~tos. roedores,
medios mecanicos o por otros medios.

El pesa individual de los ñames Bera no menor de dos
y Inedia (2 1/2)' libras para los tipos redondos o I intermedios
y no menor de cuatro (4) libras para los tipos alargados.
Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especifica-,

cianea, dentro de cuya tolerancia se incluirá no mas de 5%

-,para defectos que causen daños serios al producto. la cual
ila.cJ.!-lyea SUI ,\''::7. no más de 1% para: podzedumbue ,

'; . juna
L.~Ún •••.ae pe1.ildti-ratolerancia ~e 10,%, l,l0rpeso.

" .para ñamea con un "pe.so--..lOOlln~ -el,m1'n1mo especí.ñí.cado
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~or.z!8tirá de papayas con características aimilares

de la variedad. hechas pero no maduras, firmes, 6uaves,

limpias, bien formadas, razonablemente uniformes en
co10r3 librea de podredumbre, magu11aduras. heridas o

pinchazos y de daños causados por manchas o descolora-
I

ciones p c:lcatrices p hongos, enfermedades, insectos.
roedores, pajaros, medios mecanicos o por otros medioa.

El peso individual de las papayas Derá no menor de

cuatro (4) libras ni mayor de ocho (8) libras.
Tolerancias para Lotes:

5%, a base del número de unidades, para papayas

maduraa. 10%, a base del número de unidades, sin los

requisitos de estas Especifi~~cionea, dentro de cuya

tolerancia se incluirá no mas de 5% para defectos que

causen daños serios al producto, la cual incluye a BU

vez no ~as de 1% para podredumbre •
r

En adición, se permitirá una tolerancia de 10%. a

base' del número de'unf.dades , para p'apayna con un peso

menor o mayor que el mínimo '0 mrocimo especificado.

18. Especificaciones para Pepinillos

Consistirá de pepinillos con características similares

de la variedad. bastante uniformes en color, bastante bien

formados, tiernosp frescos, firmes, libres de podredumbre,

esca1dadurus·de sol y de daños causados por cicatrices.
amarillez,quemaduras de sol, suciedad u otra materia
extnraña , congelaci6n, mosaico u otras enñermedades , in-

sectos, heridas, magulladur3s, medios mecanicos o por otroa
medios.

El diámetro individual de los pepinillos será no
mayor de dos y un cuarto (2 1/4) pulgadas y el largo in-
dlvidual sera no menor de ~eia (6)pulgadaa.
TClleranciaa para Lotes:

10%, a base del número de ~nidades, sin los requisitos

de estas Especificaciones, incluyendo no mas de IX para
pod-rpdumbl:c.

':'U· .a.C.:!.\~!.5:'1. se permitirá una tolerancia de 5X. a



ua ame trro nayor que el r.laximaespecf.Hcado y 5~, a base del

número de unfrladas , para pepinillos con un largo menor que

el ~ínimo es?ecificado.
l~. Especificaciones para Pimientos

Consistiri de pbdentos con caracterlsticas similares

la variedad» verdes y hechos (no pintanes ni maduros), f1m

bastante bien fo'rmadoa , libres de podredumbre , eaca Ldar'v'cas

de sol .y de daños causados por congelación. granizo. cica-
trices. quemaduras de Gol, enfennedades, insectos, medios
mecanicos o por otros medios;

El diametro indivi.dual de los pimientos serñ no menor
de una y medie (1 1/2) Pu13adsspara el tipo alargado y no

menor de dos y medd.a (2 1/2) pu'l.gadasrpa'ra el tipo morrón.

Tolerancias pura Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especifica-

cLones , dentro de cuya tolcranc:t't1se incluirá no mas de 5%
para defectos que causen daños serios al producto. la cual

incluye a su vez no mBa de 1% para paoredumbre.
,.

En ad,1.ciónp se permitirá una tolerancia de 10%, por

peso, para pimientos con un diámetro menor que el mínimo
t-

pecificado para cada tipo.

20. E!?pecificaciones para Pi!las

Consistirá de piñas con cm:acterísticas similares de la

variedad, hachas, firmen, bien formadas, limpias, con ojOG

bien deazrr'ro'l.Lados , El el~t:,emobasal de' las' piñas es tara

bien arreglado y recortado~ bien seco y completamente curado,'

Las piaas estaran'libres de podredumbre, escaldadu~a6 de 601.

hUlnedad, lesione6 causadas por ma~ulladuras, quemaduras de
sol, ~omosis y dauoa causados !lar enfermedadco, insectos,
roedores. grietas en el ext-remo bana l.,med Loa mecándcoa o por
otros medios.

Las piüas eataran desprovistas de la corona, y de cua.L-: ~,e

otro material vep.etativo.

Las piñas en cada envase seran bastante uniformes en !:n-

Tr\año,a sea, que la variacion mayor permitida entre el peso

menor y t.,..tyor de las' frutas sera no mayor de media (1/2) libra



Tolerancias para Lotes:

lO~~, a baae del ';\úrnerode unidades t sin 10B requiBito

de es=~s Es~ecificacione6, dentro de cuya tolerancia se

incluira no mas de 5% para defectos que causen daüos serio

al producto. la cual incluye a su vez no mas de 17. para

podredumbre. En adición. se permitirá una tolerancia de
10% de ios envases en cualquier lote con una variación en

el peso individual. de las piñas, mayor que la media (1/2)
libra eflpecificada.

21. Especificaciones para Repollos

Consistirá de repollos. con características similares,..

de la variedad, frescos, bien arreglados~ firmes y compacto:

que no estén deshojados, ni vanos ni reventados y libres

de podredumbre, espiRaS y de daños causados por descolo-

racionesv congelación, enf~rm~~adesJ ins~ctos, medios

mecanicos o por otros medios. Los tallos deberan recor-

tarse a no mas de me.dia (1/2) pulgada del punto de soporte

de. las h6jas exteriores. ninguna cabeza de repollo tendr&
r

mas de cuatro (4) hojas que le sirvan de protección o en-

voltura. ¡.

El peso individual de los repolloa sera no mayor de

cuatro (4) libras. Los repollos en cada envase seran

bastante uniformes en tamaño, o sea, que la variación mayor

permitida encre el peso menor y mayor' de Los repollos será

no mayor de una libra.

Tolerancias para Lotes:
10%J por peso, sin los requisitos de estas Especifi-

caciones, dentro de cuya tolerancia se incluira no mas
de 1%, para podredumbre. Asimismo, se permitirá una tole-

rancia de 10%, por.peso, para repollop que no llenen los
requisitos en cuento al número de hojas que sirven de pro-
t ec c Lón o envoLtur a , .

En adición; se permitirá una tolerancia de Si., por

peso, para repollos con un peso mayor que el máximo espe-
c í.fLcado y de 10% de loa envases en cualquier lote con una

var Lac'Lóu en el. peso individual de los repolloa, mayor

que la librs csrccificada.
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2Z. Espü~!ficaciones para Sandias

Cr.~~73t1ra de sandías con características similare

de la variedad, hechas pero no pasadas de maduras, bas-

tan te bien formadas, limpias, libres. de antracnosis,

podredumbre. esca1daduras de a~l y de daños causados

por otras enfermedades, roedores, quemaduras de Bo1~

granizo, cicatrices, insectos, hendeduras internus, des-

co10raciones internas, medios mecanicos o por otros ~edj
"'1"

El peso promedio de las sandíaa por lote sera no

menor de treinta (30) libras. Las aandiaa en cada lote
seran bastante uniformes en tamaño, o sea, que no 8e per·

mitira una variación en el peso individual de las sandí~1

de ulas de seis (6) libras sobre el peso promedio del

lote ni de maa de seis (6) libras bajo dicho peso promedj

Tolerancias para Lotes: .• ...•
1.0%, a base del número de unidades, sin los re-

quiaitos de estas E6pe~ificacioncs, dentro de cuya to-.
leraricia se incluirá no más de 5% para frutss mal for-

madas o con defectos que causen daños serios al producto,
,.

la cual incluye a su vez no mas de 1% para podredumbre.

En ad:lcion, se permitirá una tolerancia por lote

de 10%. n base del número de unidades, para aandias

con una variación en peso mayor o menor de seis (6)

libras, con relación al peso promedio del lote.

23. ~specificaciones para Tomates
CO!lsistirá de tonates con caracterlstic3s similares

de la variedad, hechos, verdes o pintones~ firmes,

limpios, bien de~ar~ollados, bastante bien for~ados.

bastante. suaves, libres de podredumbre, lesiones por
conge Lac.í.én , esca1daduraG ea sol y de daños causados
por lIU1gulladuras•..cortaduras. perforaciones de la piel,
descoloraciones ~nterna6, quemaduras de sol, 16culoB
vacíos, deformidades apicales. 3rietso de cxecdnd.ent o ,

otras cicatrices, 8ranizo, insectos. enfermedades, medios

mecanicon O por otros medios •.
El diámetro individual da 106 tomates será no menor

de uno y 6iet~ occavos (1 7/8) -de pulgada.



______ ~~ ya~u ~uces:

1 r;1:~J a base del nlimero de unidades. sin los requi-

sitos de e6tas Especificaciones. dentro de cuya tolerancia

se incluirá n~ maa de 5% para defect06 que causen daños

serioa al producto, la cual incluye a su vez no más de

2% para podredumbre.
r"

I En adic:Lón, se permitirá una tolerancia de 10%, a

base del número de llnidades~ para tomates con un diametro
menor que el mínfmo especificado.

24. Especificaciones para Toronjas

Consistira de toronjas con características similares

de la var í.edad, hechas, de color amarillo, firmes, jugosas,

bien formadas» suaves, limpias, libres de podredumbre,

descomposición, cortaduras, descoloraciones externas e

internas, grietas de crecimiento, ma~ulladura6. cascara

endurecida o reseca y de daños causados 'por conBeloción,

quemaduras por asper6iones, com~uesto6 qu!micos, cicatrices,

raseuoos, queresas, quemaduras de sol, roña, enfermedades,
,

insectos,:p6jaros, medios mec5nicos o por otros medios.

Las toron] as dentro del envase. serán razonablemente
•..

untformes en i:amaño.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del número· de unf.dades';sin 106 requisitos
,

de estas Especificaciones, dentro "de cuya tolerancia se

incluirá no mas' de 5% para defecto's que causen daños serios

al producto, la cual incluye a su vez no mas de 1% para
podredumbre.

25. Especificacion...=LEara Yautías

Consistirá de· yautías con características similares

de la variedad~ hechas, firmes. limpias, 6uave5~ bien
formadas, bien arre8lada~ Y libres de podredumbre, humedad ,
hongos, tuberculos partidos y de daños causados por pe-

laduras~ heridas, magulladurns. arrugamiento, yemas desa-

rrolladas. crecimientos secundarios. hongos, enfermedades,

insectos, roeelores, congelación, medios mecanicos o por
otros med.Lca,

r.~ ~eso ~ü~!vidual de las yautísa .sera no menor de
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, :. ,
Tolerancias para Lotes:

J&1~r"J-peso,' sf.n los requiBi~<?s de estas Especifi-
cac Lor.ea, dentro de cuya tolerancia se incluirá no mas

de 5% para defectos que causen daños serios al producto.

la cual incluye a su vez no mas de 1% para podredumbre.

En adición, se permitirá una tolerancia de 10%, por

peso" para yaut fas con un peso menor que el mfrrímo espeei-

fieado.

26. Especificaciones para Yucas

Consistirá de yucas con características 8im~lares de
la variedad, bien formadas. suaves y libres de tierra.

podredumbre, hongos, tubérculos partidos y de daños cau-

sados por peladuras, heridas, magulladuras, crecimientos

secundarios, enfermedades, insectos, roedores, congelaci6n,
.'~medLos mecñní.coa o por otros medios.

El peso individual de las yucas sera no menor de tres

cuartos (3/4~de libra.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso~ sin los requisitos de estas Especifi-

caeionas, dentro de cuya toler~nci~ se'incluirá no mas de

S% para defectos que causen daños serios al producto, la

cual incluye a. su vez no mas de.l% para podredumbre.

En adición, se permitirá una tolerancia de 10%, por

peso, para yucas con un peso menor que el mínimo especifi-

cado.
B. ApÜ.caci6n de la. Tolerancias Cont.enf.das en -Las Especifi-

caciones Establecidas en el Inciso A de este Ar~ículo

El contenido de envases individuales en cualquier

lote estará sujeto a las siguientes limitaciones. siempre
y cuando ,que los promedios pana el lote completo estén
dentro de las tolerancias especificadas en cada caao:

l. Cuando la tolerancia sea de diez (10) porciento

o mas, nin~ún envase individual podrá tener mas

de una vez y media la tolerancia establecida para

el lote.

Cuando la tolerancia sea menor de diez (10) p~r-

ciento. n:'~~3únenvase individual tendrá mas del

doble de la t.o1erancia establecida en el lote.



c. De prOr.lolJ::;arsereglamentación federal eRtab1eciendo

re'l~:i6:!."C!3 para reuir las importaciones a territorio

Bm~l:icano de productos agr!colns cubiertos por este

Reglamento. esto preval~cera sobre la reglamentación
estatal durante los períodos de su vigencia.

Artículo VI. - Envases y Haterial de Empaque
A. Todo lote de productos agrícolas que se importe para

marcadear'se en Puerto Rico, except;o las papayas des ti-
nadas a elaboración y las sandías ("tr1atermelons"). deberá

venir empacado en envases apropiados que protej an ade-

cuadamente el producto contra dete~ioró o daño durante

su transportación y manipulación. Dichos envas~s deberán

ser nuevos, limpios y no deberán estar rotos. deterio-

rados, manchados o en tal cstado que dificulten la ma-

nipulacion. transportación o almacenamiento del IJreducto

o que afecten adversame~te"'Ia apariencia o condicion del

envase o del producto contenido en el mismo. llo se

permitiran ~nvases con rotulación:que corresponda El un

producto distinto al envasado •. Tampoco se per~itirán

~nvases virados al ,revés o contenienno etiquetas viejas

o pe~rtenecientes a un producto empacado con anterioridad

ni con rotulacion manuscri.ta en el mismo.

D. Cuando se use material de e~paqueJ el mismo deberá ser

nuevo~ limpio y apropiado. no se peIinitirá usar como

material de empaque pape L de períodico lmpreso o cual-

quf.e r otro tipo de papel impreso que contenga tizne o

tinta deleble u otro material de empaqlle que ~fecte
adversamente la apariencia o cond~ci5n del producto
ewpacado.

Ar t f.cu l.o VII. Rotu1acian

A. Todo envase conteniendo productos agrícolas que se
importe para mercndaarse'en Puerto Rico, deberá estar

I
I

rotulado con la aiguiente información 'en forma imp~e~a.

~n tint:a indelehle y en letras claramente visibles y
le3iblc:s:

l. Nomb ee del !)roducto envasado.
2. i'c;-.lb:;~ 'f direccién del importador precedido de,

la -pala:;-::a 1I1:,TORTADOr••'. impreso todo en
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letr.r.sno ueno rcs de un cuarto (1/4) de puLgada
,:"., r •.... ..

3. Peso neto ctel contenido o numero ne unidades en

el envase •
.,""

4. Hombrl~ del pa!a de or!een s:l.nabreviar.
~. lratandose de envases d~ madera. la :l.nformación anterior-

mente requerida deberá aparecer impresa en una etiqueta.

adherida firmemente en uno de los dos extremos del

envase.
c. ~xatándose de envases de cartón, dicha información podrá

aparecer impresa directamente en el envase o en una

etiqueta adheri.da según se indica anteriormente.

D. Cuando se usen sacos, la" irtformac!ón antes requerida

podrá aparecer impresa o estarc!da directamente en tal

envase o en una tarj etra de cartulina. ("ta::;")no neno r,.
,

de 211 :~ 4": atada firmell1antea la parte superior del saco.

E. Las .et!qt,letalldeberán aer de un tamaño no menor de 5" )~ DII
•

io

El papeL será de Ul'1 peso base nao menor de cincuenta (50)

libras y debeora estar eatucado ("conted':) por el Lado

donde aparezcn la rotulación raquerida.

F. Toda Lnfo'rmncddn que aparezca en la rotulación deberá

corresponder a¡ contenido del envase y ajustarse a la

veraad.
G. NingullR rotulación o ~tiquetn usada para productos ap,rí-

co l.aa im~ortadoB l:lodrécont:P1l\~cualquier dd.seño , mapa,

s!U'.bolo.representación, nombr'e, aluaión, si~la. abre-

vdatura , palabra o conjunto de letras o palabras que pueda
aaocd.ur'La con Puerto Uico o con un producto da Puext;o: Rico
o que pueda hacer leer que dichos pr!lductos son de
::'ue.rtoP.ico u que"!e.stablezca similaridad con los pro-

ductos u(-;r1colasda Puerto Hico. La infonuDción contenida

en la rotulación no ¡JeLern ser tal o estar en. tal forma

escrita o abreviada, que ind.uzca o pueda inducir a con-

fusión en cuanto al or1gen, calidad o conu~ción de los
productos agr1colaa contenidos en el envase ~ qu~ pueda,

Jcsvirtuar 10 aplicaci6n de' alguna dispOGiéi~n d~ ~T~
. Rcr~¡.A(rllr/P.



~. artlculo VIII •.- ~ran8po~.ion y ~emeeratura
A. Todos 103 productos agrícolas que se importen para mercadearse

en Puerto Rico. deberan.ser transportados hasta Puerto Rico
en camaras de refrigeración y a una temperatura que conserve
adecuadamente EÜ. producto Q A opción del importador. la
calab.aza y e~ ñame podrá transportarse en ciÍmarasventiladas,
cuando el contenido d.ellote sea en su totalidad de estos
product'!s.

B •. Cualquier producto agrícola congelado deberá venir en cámaras
de congelación y a una temperatura que conserve el producto
congelado en todo tiempo.

c. Se exceptúan de las disposiciones A y B de este ArtIculo los
productos importad08 por avión~ cuando la transportación'a
Puerto Rico desde el sitio de or!gen tome no mas de una hora.

Artículo IX. - Inspec(!i6n, Cargos de Inspección y Autorización de Mercadeo
A. Todos los productos agr!colas"que-ae importen para mercadearse

en Puerto Rico seran inspeccionados a su arribo por un ins-
pector del Depaírtaménto para comprobar que 108 mismos reúnen

I •

los requisitos exigidos en este Reglamento. Todo lote"de
productos agrícolas que arribe a Puerto Rico por cualquier

..
puerto, aer.opuerto o lugar de desembarque. fuera de horas
regulares de trabajo~ o durante el sabadoo domingo o en'
cualquier dia feriado, debera ser almace~ado por el importador
en sus facilidades hasta que el mismo sea inspeccionado por
un inspector durnn~e el día laborable siguie~te al d!a en que
arribo el lote. Selt:'lídeber del importador de"notificar tal
llegada.

B. Sólo se pe~ndt1rá el mercadeo de los producto~ agr1c?laa cuando
los mismos hayan sido 1napeccionadoa en Puert~ Rico por un
inspector del Departamento. se determine que los miamos llenan
loa requisi1:0S establecidos en este Reglamento y se hayan
pagado los c~rgos de inapección que se establecen en el Inciso
siguiente; DiBpon1éndose~ que serán responsables del pago
aludido el importador o BU representante autorizado: Disponién-
dose ademáa, que dicho pago deberá realizarse a traves de
cheque o giro postal. paBadero a favor del Secretario de Hacienda.
O~1't . efect:Lvo. Di.:.!\opago debexñ ser entregado a1 recaudador·
oficial dc1ne~artame~to.
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c. Los cargos de inspeccion a cobrarse Be calcularán a base de

. medf.o (1/2) ~~l\tavo por libra de producto inspeccionado~
D. Cualquier lO-::Gcie productos agr1colaa que se importe para

mercadearBe en Puerto Rico y qUe no llene los requisitos eata-
blec:tdoa en eate ReglamentaD quedara sujeto a lo dispuesto en
los Ju:t1cu1os X, XI Y XIl de este Reg1ame~to; y será deber del

importador pagar 108 cargos de inspección correspondientes •
. .'

E. Será deber de todo importador y de todo porteador. incluyendo
a sua representantes, agentes o empleados, notificar al De-
partamento la llegada de todo lote de productos agr!co1as que
se importe para mercadearse en Puerto Rico, informando el
barco o avion que 1() transporte y el sitio, ,fecha y hora de
desembarque del miSUlO. Asimismo. será responsable todo
porteador y todo importador, as! como SUB representantes,
agent ea o empleados, de 6um1:0isf,Earal insp~ctor los documentos
pertinentes al embarque. tales como manifiestos, conocimientos
de embarque, not~ficación de arribo al·Servicio Federal de

,,
Aduanas y cualqúier otro documento que éste considere nece-
sario pura realizar la inspecci6n.

F. Ningún lote de productos agrícolas p~~rá ser retirado del
puerto, eeropuerno, o.lugar de.desembarque sin la autorizaci6n

escrita de un inspectorj Disponiéndose, que serán responsables
del cumpl:lmiento de esta disposicilln. tanto ..el dmpocradqr como
el porteador y SUB representantes, agent;.e~o. empleados;
a~lmismo 103 corredores de"aduana.

~ E1 Departamento podrá realizar analisis de laboratorio para
residuos de plaguic::idasen todo producto 'agr1cola que se
importe para su merrcadeo en Puerto Rico. Cuando el análisis
realizado demuestre: que un producto agrícola contiene residuos
de cualqui.er plaguicida no autorizado por. o en exceso de las
tolerancias establecidas para dicho plaguicida por las agencias
federales ecxreaponddences , el Secretario podra. tomar 1aa

medidas qUI~ crea per.tinente, a tono con 10 que dispone eate
Reglamento y la ley, incluyendo la cancelación de la licencia

.al importador que introdujo el producto agrícola analizado.
previa celebración de la correspondiente vista adminiatra-
tiva~
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de rotulación establecidos en el Artículo VII de dicho Reglamento.

Aprobado el día 22 de enero de 1971. en San Juan, Puerto Rico.

(Fdo.) Luis Rivera Brenes
Secretario d,e Agricultura

EnmendadQ el 4 de octubre de 1982
11 11 5 11 abr.il de 1979
11 11 15 11 mayo de 1978
11 u 21 11 enero de 1972
11 11 20 IV mayo de 1~7l
11 11 6 11 abril de 1971

(Rep roduc Ldo el 25 de abril de 1983) para uso como referencia, por la
Oficina de Reglamentación de UercadoB, Departamento de Agricultura),

,~
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