Reglamento NUm. 12

Reglamento de Mercado Num. 12 1409 Niim. Depto. Estado — 22 de enero de 1971.

Para regir el mercadeo de productos agricolas importados en el Estado Libre Asociado de Puerto

Rico.

A. Enmiendas

1.

Al articulo III y adicionando un nuevo apartado 27 al inciso A del articulo
V del Reglamento de Mercadeo Num. 12, “Para regir el mercadeo de
productos agricolas importados en el Estado Libre Asociado de Puerto
Rico”. 26 de septiembre de 1985

A los apartados 13, 16, 19 y 27 del inciso A del articulo V; del Reglamento
de Mercado Num. 12, “Para regir el mercadeo de productos agricolas
importados en el Estado Libre Asociado de Puerto Rico”.

27 de febrero de 1996

B. Cuarentena 0821 Niim. Depto. Estado — 7 de junio de 2004.

1.

Para prohibir la introduccion al Estado Libre Asociado de Puerto Rico de
recao (Eringuim Foetidum), procedente de la Republica Dominicana y

Ecuador y derogar la cuarentena niimero 6715 aprobada el 27 de octubre de
2003.
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Betadn (27 . Arecte’n A Maaren Rdeo
DEE G undld O0 raeie SLTURA
. 8ar Jnan, Puerto Rico
REGLAMENTO DE MERCADO NUM., 12

PARA REGIR EL MERCADEQ DE PRODUCTOS AGRICOLAS IMPORTADOS
EN EL ESTADO LIBRE ASOCIADO DE PUERTO RICO, SEGUN ENMENDADO 1/

Articulo 1. - Palabras en Singular

f.as palabras en singular se interpretardn en su forma plural

Yy viceversa, segiin el caso lo requlera.

Articulo II. ~ Definicidn de Términos

Para los fines de este Reglamento, los sigulentes t&rminos
significardn lo que a continuacidn se indica, dondequiera que se
usen o que a ellos se haga referencla en este Reglamento, salvo
donde el texto indique claramente lo contrario.

A. '"Puerto Rico" significa el Estado Libre Asociado de

Puerto Rico.
»

- -~

B. "Departamento" significa el Departamento de Agricultura

de Puerto Rico.

C. '"Secretarilo" significa el Secretario de Agricultura de
Puerto Rico:ﬁ su representante autorizado.

D. ‘"Importar" (en cualquiera de sus tiempos gramaticales)
significa toda importacidn de los prddﬁctos agricolas
cublertos por este Reglamento que se haga en Puerto
Rico de cualquier pals extranjero. -Se entenderd que

~ dicho término cubre cualquierd de dichos productos
sgricoias que no sea_producido en alglin estado, te-
rritoxrio o distrito de los Estados Unidoa'de AmBxrica,’
aunque al ser introducido a Puerto Rico pase a través
de cualquiera de &stos.

E, "Imﬁortador“ ailgnifica cualquier peféona que se dedique
a la importacifn de los productos agricolas cubilertos
por este Reglamento, para su mercadeo en Puerto Rico.

F. ‘"Funclonario" significa el representante del Secretario
debidamente autorizado para Lacer cumplir las disposi-
clones de este Reglamento.

G. "Persona" Bignifiéa cualquier persona natural o juridica,

sus_agentes, cnpleados a representantes,

;j'Cuiplir con 06 requisitoe co este Reglzuento no exime a persona
o firma al;une de curplir coa lzs dispoalcloncs de otras leyes
o reglame=tcs apiilcables.



. "the":signifiéa uno o més envases, contenlendo productos
agricolas axbiertos.pox.éste Reglamento, que puedan distin-
gulrse o aislarse de étro u otros envases similares conte-
niendo tales productos.

I. "Recaudador" significa el funclonario del Departamento debi-
damente autorizado por Ley para realizar recaudaciones.

J. '"Mercadeo" significa la posesién, almacenamiento, uso, compra
venta, éeaiﬁn, donacién, transportacidn, elaboracidn o cual-

quier forma de manipulacidn de cualquier producto agricoia.

ArtIculo IIL. - Productos Agricolas Cubilertos por este Reglamento

Este Reglamento aplicar@ a los sigulentes productos agricolas -
en su estado natural, refrigerados o congelados, que se importen para
su mercadeo en Puerto Rico, a los que en adelante se harda referencia como

productos agricolas: aguacates, ajles dulces, apios;, batatas, berenjenas,

calabazas, chayotes, chinas (Citrus sinensis (1. Osbeck);.gandures verdes

en vaina'y en grano, jenjibre, limas (Citrus aurantifolia (Christm.) Swingle)

limones (Citrus limonia Osbeck), malangas, mangos, melones.>ﬁames, papayas,

pepinillos, pimientos (Capsicum annum L.), pifias, repollos, sandias, to-
mates, toronjas, yautias, yucas.

Articulo (V. - Licencias

A. Toda persona que interese importar productos agricolas para mer-
cadearlos en Puerto Rico, deberd proveerse de una 1i§encia expedida
por el Zeacretario, previo a la importacidn., Esta caducarad el 31
de diciembre de cada afic y una nueva solicitud deberd radicarse con
por lo menos treinta (305 dias de anticipacidn al vencimiento de
ia vigente.

B. La solicitud de licencia se harid en un formulafio egpecial suminis-
trado por el Secretario.

C. Los tenedores de licencila responder&& de cualquier 1nfrdc;16n a
este Reglamento cometida en su negocio y dsimismo responderdn de
dicha infraccidn cualquier o cualesquiera de sus representantes,
agentes o empleados que hubiefen participadd en la comilsidn de
la misma.

D. Coﬁo condicidn para la expedicidn de estas licenclas el importador
deberd cumplir con los sigulentes requisitos:

1. Poseer local o almacén vy facilidadeg adecuadas para
manipular, ineveccilonar, almacqnar y mantener refrigerados

dichos productos. Las facillidades para almacenar.refri-

geracos los productos agricolas deberdn temer no menos



. de dos il quinientos (2,500) piles ciiblcos y de acuerdo

con el volimen del negocio.

Habra dé‘tener.'édémﬁa, facillidades adecuadas para
la carga y descarga (pihtaforma o rampa) de los mismos,
contiguos q~1§é facfiidgdes de almacenamiento y refrige—
tgciﬁd; Eé a&%g%ﬁn; d?befﬁ tener espacio suficierte para
éi_estaéioéa?iengbnde éurgoneé. ‘Dichas facilidades deber:
estar locéliéadéé en un Hrea comercial ¥y deberd someter
eviéencia fehaciente a los efectos. |
Moatfar evidencia fehaciente de lu posesién de local, al-
macéq o frigorifico, bien sea ﬁediaﬁte presentacién de es-
crituras o del contratd de arrendamlento, si &ste fuere
el caso y parmiso.de uso otorgado por la Administracion
de Reglamentos y Permisos de la Junta.de Planificacidn de.
Puerto Rico. " e
S1 es una corporacifn, someter copla del certificado de
iucorporaéiﬁn expedido por el Departamento de Estado de
Puerto Bico 0 el estado de los Eatadés Unidos donde esté

incorporadas

Tener al dia el pago de sus patentes municipales, certi-
ficados o licencias del Departamento de Salud y someter
copla de los mismos.

Tener pérmiao de lmportacidn dél Programa de Sanidad
Vegeta% Federal (Plant Protectinﬁ and Quafantine Program -
APHIS - USDA) y someter copila del mismo.

Someter copla de los certificados de salud de gquellos

empleados qué manipulan directamente los
productos agricolas, asi copo copla del Seguro Social

Patronal de la firmaj;

Tener al dia los pagos de multas administrativas;

Deberid someter al Departamento un certificado de ante-
cedentes penales de 1; Policia de Puerto Rico; Disponilén-
dose, que en el caso de extranjeros con menos de un (1)
afio de residencia en Puerto Rico, el solicitante deberd
someter un certificado de antecedentes penales expedido
por las autoridades gubernamentales del pais de su origen;
Scmeter un estsdo de situacidn financiera de su negocio,
c. v Lflcado por un Contaior Eidblico Autorizado. Este

docurento se conglderard ccufidencial y para uso exclusivo

del Dupartamento,
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Tener al d¥a los pagco schre cuotas de inspeccidn.

E. Asimismo, previa notificacidn a la persona interesada, brindan
dole l1la oportunidad de ser oida, en una vista en sus méritos,
el Secretarlo podrd suspender, denegar o cancelar éualquier
licencia expedida por cualquiera de las siguientes razones:

1. Falta de pago de los cargos de inspeccidn que se esta-
blecen en el Inciso C del Articulo IX, o haber efectuado
el %ago en un cheque sin fondos.

2. Falta de pago de cualquigr multa administrativa impaésta'
por violacidn a cualquier dispoaiéiﬁn de este Reglamento.

3. Mercadear cualquier lote de~productds agricolas importados
sin someterlo a la inspeccidn requerida.

4. Disponer, sin la autorizacidén del Secretario, de un lote
de productos agricolas importados, contra el cual se haya
expedido una Orden de Detengidn.

5. No reunir los requisitos gxigidoa en el Inciso D precedent

. fﬁ 6. Introducir a.Puerto Rico cualquier producto agricola que
| contenga reaidﬁos de cualquier plaéuicida en exceso de las
tolerancias establecidas para dicho plaguicida por las
agenclas federales correspondientes.
Articulo V. - Especificaciones para Productos Agricolas que se Importen para

Mercadearse en Puerto Rico

Todo lote de los sigulentes productos agricolas que se importe para

mercadearse en Puerto Rico, deberid reunir los requisitos contenidos

en las especificaciones que se eastablecen a continuacidn:

1.

Especilficaciones para Aguacates

Consistird de aguacates con caracteristicas similares

de la variedad, hechos pero no pasados de maduros, bien

‘formados, limpios, de buen color, com el pediinculo bien

recortado, libres de podrédumbre, antracnosls, lesiones
por congelacldn y de Aaﬁos causados por magulladuras,
cortaduras, pediinculos arrancados, 8reas dsperas (''russe-
ting"), descoloraciones, clcatrices, rofia, escaldaduras,
quemaduras de sol, quemaduras por aspersiones, manchas
cercospdricas, enfermedades, rqoedores, insectos, medios
meci@nicos o por ctros medios.

El pese individual de los aguacates serd no menor

de tres cuartos (3/4) de libra.
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Toleranclas por Lotes:

10%, a bese del niimero de unidades, sin los requisitos
de estas Eapacificéciones. dentro de cuya tolerancia se
incluird no mis de 5% para defectos que causen dafios serios
al producto, la cual incluye a su vez no mis de 1% para
podreqﬁmbre.

En adici®n, se-permitird una tolerancia de 10%, a base
del ndmero de unidades, para aguacates con un peso menor que
el minimo especificado.

LEepecificaciones para Ajfes Dulces

Consiatird de ajies dulces de la variledad o tipo acha-
tado o seml achatado, de color verde, pechos pero no maduros,
firmes, limpilos, que tengan el pediinculo o la base de Este
adherido, libres de hojas o,materia extrana, podredumbre
y de danos cguaados por congelnciﬁn, escaldaduras o quema-
duras de sol, rot:ux}aa de la piel, enfermedades, insectos,
medios megﬁnicus o por otros medios.

El diSmetro individual de los ajfes seri no-menor
de una ﬁulgada.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requilsitos de estas Especifica-
ciones, dentro de cuya tolerancia se incluird n§ més de
5% para defectos que causen dafios serios al producto, la
cual incluye a su vez no m3s de la mitad del uno por ciento
(0.5%) para podredumbre.

En adicldn, se permitird una to;efahcia de 52. por
peso, para ajfes dulces con un difmetro ménor que el mInimo
especificado.

Especificaciones para Apilos

Consistird de apioé hechos, firmes, limpios, bien de-
sarrollados, bien arreglados, libres de podredumbre, humedad,
hongos y de dafios causados por dedos desprendidos o partidos;
heridas, magulladuras, yemas en estado de desarrollo,
grietas de crecimiento, enfermedades, insectos, roedores,
congelacldn, medios mecd@nicos o paor otros medioo.

ELl peso individual de los apilos serd no menor de-dos

(2) Ilatras.



Tolerancizs r=ve Lotes:

10&, par peso, ein los requisitos de estas Especifi-
caclones, dentro éé chya tolerancia se incluir@ no mids de
5% para defectos que causen danos serios al producto, la
cual Incluye & su vez no mds de 1% para podredumbre.

En adicibn, se permitird una tolerancila de 10X, por

peso, para aplos con un peso menor que el minimo especifi-

cado.

Egspecificaciones para Batatas

Conslstird de batatas con caracteristicas similares
de la variledad, firmes, suaves, 1impiés. bien formadas,

libres de descomposicion interna, descomposicidn himeda,

podredumbre y de daﬁoa causados por roedores, congelacién,
raices secundarias, yemas germinadas, cortaduras, magu-
lladuras, cilcatrices, grietas.de crecimiento, peladuras,
rofia, enfarmedqdes. gusanos, gorgojos u otros insectos,
medios mecd@nlcos o por otros medios;

E1 péso individual de las batatas seré no menor de tres
cuartos (3/4) de 1libra nl mayor de dos.(2) libras.
Tolerancias por Lotes:

10%, por pesoy sin los réquisitos de estas Especifica-
clones, dentro de cuya tolerancia se inclulrd no mas de

5% para defectos que causen dafios serlos al producto, la

- cual incluye a su vez no mds de 1% para podredumbre.

En adicidn, se permitirﬁ una tolerancia de 10%, por
peso, para batatas con un peso menor o mayor que el minimo
o maximo especificado.

Especificaciones para Berenjenas

Consistixd de berenjenas con caracteristicas similares
de la variedad, tiernaqn de color brillante, frescas, filrmes,
limpilas, bien formadas, libres de podredumbre y de perfora-
clones por gusanos y de dahos causados por cilcatrices, con-
gelacidn, enfermedades, Iinsectas, wmedios mecinicos o por
otros medios.

Las berenjenas dentro del envase serdn razonablemente
uniformes en toraZo.

Toleoranclas para Lotes:
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incluird no wds de 5% para defectos que causen daiios ger:
al producto, la cual incluye a su vez no mds de 1% para
podredumbre.

Especificaciones para Calabazas

tonsistird de cdlabazas razonablemente uniformes en
color y forma, hechas, que no est&n rotas o rajadas, libr
podredumbxe y de dafios causados por pedlinculos arrancados
cicatrices, congeiaciﬁn, gsucledad, enfermedades, insectos

roedores, medlos mecanlcos o por otros medios.

Ei peso individual de las ealﬁbazaa serd no menor de
cinco (5) libras ni mayor de diez (10) iibras.
Tolerancias para Lotes;

10%, por peso, sin los requilsitos de estas Especifi-~
caclones, dentro de cuya tolerancia se incluird no mas
de 5% para defectos que ¢ausen danos serios al produéto,
la cual incluye a su vez no mids de 1% para podredumbre.

En adicidn, se permitird und';oierancia de 10%, por
peso,;ﬂara calabazas con un pesc menor O mayor que el

minimo o miAximo especificado.

. Especlflcaclones ﬁara Cﬁayotes

Consistird de chayotes con caracteristicas similares

. de la.variledad o tipo, bilen hechos, blen formados, limpios,

libres de podredumbre y de dafios ‘causados por yemas desa-
rrolladas, heridas, magulladuras, materia extrana, enfer-
medades, Insectos, medios meclnicos o por otros medios.

El peso individual de los chayotes serd no menor de
tres cuartos (3/4) de libra.

Toleranclas para Lotes:

10%, a base del niimero de unidades, sin los requi-
sltos de estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia
Be inclulrd no mAs ée 5% para defectos que causen dafios
serios al producto, la cual incluye a su vez no mids de 1%
para podredumbre.

En adicidn, se permitird una tolerancia de 10%, a
bose del miinero de unidades, para chayotes con un peso,

rosor que el minimnm;apecificadévu
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Coneistird de chilnas con caracteristicas similares

de la variedad, firmes, jugosas, bien formadas, hechas,
de color amarillo, suaves, 1impiasgélibrea de magulladure
cartaduras sin clcatrizar, c&scara endurecida, descolora-
clones, podredumbre, descomposiciﬁn,_érietas de creci-
miento, quemaduras por aspersiones, porclones sin desa-
rrollar o hundidas y de dafios causados por congelacion,
compuestos quimicos, picadas de pédjaros, agrietamlento,
materia extrafia, manchas verdes o de aceite, manchas
hundidas, voiia, queresas, clcatrices, ombligo rajado o
dspero o brotado, semillas germinadag, quemaduras de sol,
ragguiios, pulpa reseca o granosa, enfermedades, insectos,
medios mecd@nicos o por otros medios.

Las chinas dentro del envase serdn razonableﬁente
uniformes en tamafio. "o

10%, a base del niimero de unidades, sin los requi-
sltos de estas Eapecificaciones, dqntro de cuya tolerancia
se incléirﬁ no;mﬁs de 57 para défegtoa que causen dafios

serlos al producto, la cual incluye a su vez no més de 17%

para podredumbre.’

Especificaciones para Gandures

A. Gandures Verdes en Vaina

Congistird de vainas de gandures verdes con caracte-

risticas eimilares de la variedad o tipo, frescas, limpias;
razonablemente llenas, hechas pero no maduras o secas,
libres de podredumbre, -grancs germinados, materia extraiia
y de daios causados por calor o acclén enzimatica, fermen-
tacidn, hongos, insectos, enfermedades, medios mec@nicos o
por otros medlos.

Los granos contenidos en las vainas deberin reunir
los requisitos establecidos mds adelante en las Especifi- .
caciones para Gandures Verdes en Grano.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especifi-
cocinnes, dentro dz cuya tolerancia se incluird no mis de
N para defettos- Gue causen defios serios al producto, la

ccal fncluye a su ves no mis de 1% para podredumbre o
. N

- 4 N
Cominenlecibn, . 2 s Y,
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1.

B, Gandures Verdes en Gramo

Consistixﬁ de gandures verdes en grano, con caracteris-
ticas similares de la wvariledad o tipo; razonablemente uni-
formes en tamafio, frescos, hechos pero no maduros o secos,
limpios, firmes; libres de podredumbre, eplidermis desprendid.
cotiledones sueltos, granos rotos o aplastados, materia extr:
granos.germinadoa, descoloraciones, arrugamiento y de datnos
causados por congelacldn, enfermedades, insectos, medios meci
nicos o por otros medios. 4
Toleranclas para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especifica-
ciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no mis de 5%
para defectos que causen darnos serios él producto, la cual
incluye a su vez no mids de 1% para podredumbre o granos en-
negrecidos., e

Especificaciones para Jenjibre

Consistird de jenjibre con carac;eriatiéas eimiiares de
1la varied§d, hecho, limpio, firme, compacto, carnoso, libre
de podredumbre, descomposicidn, arrugamlento, descoloraciones
externas e internas..humedaﬁ, quemaduras de sol, grietas y

de dafios causados por cortaduras, roturas o desgarraduras,

magulladuras, yemas desarrolladas, raicillas, inéectos, enfer-

medades, medios mecd@nlcos o por ofros medios,
Tolerancias para Lotes:

ld%, por peso, sin los requisitos de estas Especifica-
clones, dentro de cuya tolerancia se Incluir@ no @EB de 5%
para defectos que causen darios aerioa.al.producto. la cual
incluye a su vez no mds de 1% para podredumbre. |

Egpecificaciones paratLimaa

Consistird de limas con caracteristicas aimiiares de la
variedad, hechas, de coior verde, firmes, jugosas, bilen
formadas, suaves,-limpias, libres de podredumbre, descompo-
silcidn, descoloraciones externas e internas, cortaduras, ma—n
gulladuras, cHacara endurecida o reseca y de dafios causados

por congelacitn, quemaduras por aspersiones, compuestos qui-

micos, clcatrices, rasguiios, queresas, quemaduras de sol,

rofia, enfermedadea, insectos, medlos mec@nicos o por otros

medics.
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13.

Las 11235 en cada envase seri@n bastante uniformes en
tamafio.
Toleranclas para Lotes:

10%, a base del nlmero de unidades,.sin los requisitos
de estas Especificaclones, dentro de cuya tolerancia se in-
cluird no md@s de 5% para defectos que causen dafios serios a:

producto, la cual incluye a su vez no mas de 1% para podre-

dumbre.,

Especlficaclones para Limones

Consistird de limones con caracteristicas similares de
la variedad, hechos, ae color amarillo; firmes, jugosos,
bien formados, suaves, limpios con pediinculos adecuadamente
recortados, libres de podredumbre, descoloraclones externas
e internas, cortaduras, magulladuras, cascara endurecida o
reseca y de daflos causados por, congelacidn, quemaduras por
aspersiones, compuestos quimicos, clcatrices, rasgunos,
queresas, quemaduras ﬁe sol, roiia, enﬁermedadee, insectos,
medios megﬁnicns o por otros medios.

Los llimoneés en cada envase seran bastante uniformes en
tamaﬁo;

Toleranciaﬂ para Lotes:

10%, a base del niimero de unidades, sin los requisitos
de estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se in-
cluird no mas de §Z para defectos que causen dafios serios
al producto, la cuai incluye a su vez no mas de 1% para
podredumbre.

Especificaciones para Malangas

-

Consilstird de malangas con caracteristicas similares
de la variedad o tipo, hechas, bien arregladas, limpias,
fizmes, bilen formadas, libres de podfedumbre, arrqgamiento.
humedad excesiva y de éaﬁoa caua%dos por heridas, magulla-
duras, yemas desarrolladas, hongos, enfermedades, insectos,

roedores, congelacidn, medios mecinicos o por otros medios.

El peso individual de las malangas sera no menor de

.tres (3) libras.

Tolevanclas para Lotes:
133, por peso, sin los requisitos de estas Especifica~-

cioncs, dentro de-.cuya-tolevsucila se.fncluird no mids de 5%

s
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para defectos que causen dafios serios al producto, la cua
incluye a su vez no mis de 1% para podredumbre.
En adicidn, se ‘permitird una tolerancia de 10X, por

peso, para malangas con un peso menor que el mInimo espec:

ficado.

Especificaciones para Mangos

Consistlird de mangos con caracteristicas similares de
la variedad, hechos o en sazdn pero no maduros, bien forma
firmes, frescos, Bu;ves, limpios, libres de podredumbre y
de dafios causados por congelacidn, cortaduras o pinchazos,
clcatrices, descoloraciones, quemaduras de sol, magulla-
duras, enfermedades, gusanos e Insectos, medios mecdnicos
o por otros medios.

El di@metro individual de los mangos serd no menor de
tres y media (3 1/2) pulgadas. Los mangos en cada envase
geran bastante uniformes en’ta;;ﬁo, o Bea; que la varlacidn
mayor permitida entre el di@metro menor y mayor de las
frutas, serd no mayor de media (1/2) pulgada.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del_nﬁmero.de unidﬁdes. gin los requisitos.
de estas Especificaciones, dentro de.cuya tolerancia se
incluird no mé@s de 5% para defectos que causen dafios serios
al producto, la cual incluye a su vez no mﬁs de 1Z para
podredumbre,

En adicifn, se permitird una toleranci; de 5%, a
base del nimero de unidades, para hangos con un diametro
menor que el mfinimo especificado y de 10% de los envases
en cualquler lote con una variacidn en el difmetro de los
mangos, mayor que ia media (1/2) pulgada especlficada.

Los mangos deber@n ser sometidos a un proceso de fumiga-—
cidn en el punto de origen, aprobado y superviaado.por el
Programa de Sanidad Vegetal Federal (Plant Protection

and GQuarantine Program -- APHIS-USDA). A BQ llegada a
Puerto Rico se requerird copia oficlal del certificado de

fumigacidn.

Ebpecifi:actuggq w:1.a Malones
Consistiri de melones-con caracteristicas similares de

la variedad, firmes, hechos y de-buena-calidad interma perg
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no pasados de madux;:oao ni blandos, ﬁi marchitos, bilen forma
de supe:sicis bilen reticulada o lisa segiin el éipo, liwpios
libres de podredumbre, de extremo basal hﬁmedo. escaldadura
de sol y de dafios causados ﬁor 1fquido en la cavidad in-
terior, quenaduras dg sol, granizo, hongos, enfermedades,

ifidos u otros imsectos, cicatrices; grietas, Areas hundidas
dedcolor&éiones, magullﬁdufaa. medios meca@nicos o por otros
medios. |

| Los melones en cada envaae‘serﬁn bagtante uniformes en
tamafio, 0 sea, que la variacifn mayor permitida entre el pes
menor y mayor de las frutas serd no ma&or de una libra.
Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nimero de unldades, sin los requisitos
de estas Especilficaclones, dentro de cuya tolerancia se
incluird no mds de 5% para deféctos que causen dafos serios
al producto, la cual incluye-a éu vez no mas de 17 para

podredumbre.

’

En adicidn, se permitird una tolerancia de 10% de los
envases en cualquier lote con una variacidn en el peso in-

dividual de los melones, mayor que la libra especificada.

Especificaciones para Names

Congistird de names con cara;teriaticaa similares de
la variedad, hechos, limpios, enteros, bien formados, firmes,
suaves, libres dé podredimbre, humedad'excésiva, hongos y
de daifios causados por yemas germinadas, péladuras. desco-—-
loracilones extefnas e lanternas, grietas de crecimiento,
heridas, magulladuras, enfermedades, insectos, roedores,
medlos meci@nlcos o por otros medios.

El peso individual de los fiames serd no menor de dos
y media (2 1/2) libras para los tipos redondos o intermedios

y no menor de cuatro (4) libras para los tipos alargados.

Tolerancias para Lotes:
10%, por peso, sin los requilsitos de estas Especifica-.

clones, dentro de cuya tolerancia se incluilrd no méds de 5%

. para defectos que causen dafios serilos al producto, la cual

lucluye a su vez ro wmds de 1% para podredumbre.

v

. funa : :
Loaedclila,., 82 permitirid tolerancia de 10%, por peso,

para flames con un peso<mennr\qpé-ei minimo especificado

© para cada tinn_
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Especifjcocidnes pgra Papayas

Conclistird de papayas éon~caracteristicas similares
de la variedad, hechas pero no maduras, firmes, suaves,
limpias, bilen formadas, razonablemente uniformes en
color“.libres de podredumbre, magulladuras, heridas o
pinchazos y de dafiog causados por manchas o descolora-
cio&es, cicatricea,“hongos. énfermedades. insectos,
roedores, padjaros, medios mecdnlcos o por otroé medios.

El peso individual.de las papayas serd no menor de
cuatro (4) libras ni mayor de ocho (8) libras.
Tolerancias para Lotes:

5%, a base del niimero de unidades, para papayas
maduras. 10%, a base del niimero de unidades, sin los
requisitos de estas Especific¢aclones, dentro de cuya

_tolerancia se inclulrd no mas de 5%~para defectos que
caugen dafios serios al producto, la cual incluye a su
vez no yéa de 1% para podredumﬁre.

En adicifn, se permitird una tolerancia de 107%, a
base del niimero de unidades, para papayas con un peso
menor o mayor que el minimo -o méximo egpecificado.

Especificaciones para Pepinillos

Consistird de pepinillos con caracteristicas similares
de la varledad, bastante uniformes en color, bastante bien
formadosg, tiernos, frescos, firmes, libres de podredumbre,

escaldadurag -de sol y de daﬁoa causados por cilcatrices,
amarillez, . quemaduras de sol, sucieﬁad.u otra mgﬁeria
extrafia, congelacidn, mosaico u otras enferme§a&es, in-
sectos, heridas, magulladuras, medios mec@nicos o por otros
medios. | .

El didmetro individual de los pepinillos seri no
mayor de dos y un cuarto (2 1/4) pulgadas y el.largo in-
dividual ser@ no menor de sels (6) pulgadas. ‘
Tolerancias para Lotes: .

10%, a base del niimero de unidades, sin los requisitos
de estas Especificaciones, lncluyendo no mds de 1% para
podredumbre. . ;

su-.adicidn, se permltirZ una tolerancila de 5%, a

basz Cal nimero de unidedes. para nand—t37-



alametro mayor que el naximo especlficado y 5%, a base del

nimero de unirdades, para pepinillos con un largo menor que

el minimo esnecificado.

Lspecificaclones para Pimientos

Consistird de pimientos con caracteristicas similares
la variedad, verdes y hechos (no pintones ni maduros), firnm
bastante bien formados, libres de podredumbre, escaldar-ras
de sol y de datios causados por congelacidn, granizo, cilca-

trices, quemaduras de sol, enfermedades, insectos, medios
mecinicos o por otros medios:

El didmetro individual de los pimientos serd no menor
de una y media (1 1/2) pulsadagpara el ﬁipo alargado y no
menor de dos y media (2 1/2) pulgadagpara el tipo morrdn.
Toleranclas para Lotes:

18%, por »eso, sin los £equisitos‘de estas Dspecifica-
ciones, dentro de cuya tolerancla se incluird no mds de 5%
para defectos que causen dailos serios al producto, la cual
incluye a su vez no mads de 1% para podredumbre.

En adiﬁiﬁn” se permltird una tolerancia de 10%, por
Peso, para pimientos con un difmetro menor que el minimo -
pecilficado para cada éipo. ’

Sspecificaciones nara Pifias

Consistird de pifias con carvacteristicas similares de la
variedad, hechas, filirmes, bilien formadas, limpias, con ojos
bien desarrollados. Bl extremo basal de’ las pliias estara
bien arreglado y xecortado, bien seco y completamente curado.-
Las piiias estar@n libres de podredumbre, escaldaduras de sol,
hunedad, leslones causadas por mafgulladuras, quemaduras de
sol, gomosls y daiios causados nor enférmédades, insectos,

roedores, grietas en el extremo basal, medios meci@nicos o por

otros medios.

Las piliias estardn desprovistas de la corona y de cuals ‘e
otro material vepetativo.

Las piiias en cada envase serin bastante uniformes en ta-
mafio, o sea, que la variacidn mayor permitida entre el peso

menor y wayor de las frutas serd no mayor de media (1/2) libxa
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Tolerancilas para Lotes:

10%, a bhase del animero de unidades, sin los fequisito
de es=zzs Especlficaciones, dentro de cﬁya tolerancia se
incluird no més de 5% para defectos que causen daiios serio
al producto, la cual incluye a su vez no mas de 12 para

podredumbre. EIn adicidn, se permitird una tolerancia de

10% de los envases en cualquier lote con una variacién en

- el peso Individual.de las ﬁiﬁas, mayor que la media (1/2)

libra espegeificada.

LEspecificaciones para Repollos

Corisistira de repollos.coﬁ carggéeristicas similares
de la variedad, frescos, bilen arreglados, firmes y compacto:
que no estén deshojados, ni vanos ni reventados y libres
de podredumbre, espigas y de daflos causados por descolo-
racioﬁes” congelacidn, enfqrmggades. insectos, medios
mecé@nicos o por otros uwedios. Los tallos deberin recor-
tarse a no mis de media (1/2) pulgada del punto de soporte
de las deas exteriores. MNinguna cabeza de repollo tendra
mas de cuatro (4) hojas que le sirvan de proteccidn o en-
voltufa. ’ | »

El peso individual de los repollos serd no mayor de
cuatro (4) libras. Los repollos en cada envase seran
bastante uniformes en tamafio, o sea, que la variacildn mayor
permitida entre el peso menor y.mayor'ae los repollos serd
no mayor de una libra.

Tolerancias para Lotes:

18%, por peso, sin los requisigog de estas.Especifi—
caclones, dentro de cuya tolerancla se incluira h;.mﬁs
de 1% para podredumbre. Asimismo, se permitird una tole-
rancia de 10%, por peso, para repollos que no llenen los
requisitos en cuanto Al nimero de'hojaa que sirven de pro-
teccldn o envoltura.-

En adicidn, se permitird una tolerancila de 5%, por
peso, para repollos con un peso mayor que el maximo espe-
cificado y de 10% de los envases en cualquier lote con una
variacion en el peso individual de los repollos, mayor

que la libra especificada,



22,

23.

- 10 -

Espcelficaciones para Sandias

Conasfstird de sandias con caracteristicas similare
de la variledad, hechas pero no pasadas de maduras, bas-
tante blen formadas, limpilas, libres de antracnosis,
podredumbre, escaldaduras de sol y de dafos causados
por otras enfermedades, roedores, quemaduras de sol,

granizo, cilcatrices, insectos, hendeduras internus, des-

coloraciones internas, medios meclnicos o por otros medi

El peso promedio de las sandlas por lote serd no
menor de tfeinta (30) libras. Las sandias en cada 1ote.
serin bastante uniformes en tamaﬁo,.o sea, que no se per
mitixd una varilacilén en el peso individual de las sandia
de mds de seis (6) libras sobre el peso promedio del
lote ni de méds de seils (6) libras bajo dicho peso promedi

Tolerancias para Lotes:™ *~

10%, a base del nimero de unidades, sin los re-

quisitos de estas Espegificécionea, dentro de cuya to-

.

lerarcia se incluird no més de 5% para frutas mal for—

madas o con defectos que causen dafios serlos al producto,

15 cual incluye a su ve; no méds de 1% para podredumbre.
En adlcldon, se permitird una tolerancla por lote

de 10?, a base del niimero de unidades, para sandias

con una variaciGn en peso mayor o menor de seils (6)

libras, con relacidn al peso promedlo del lote.

Especificaciones para Tomates

Consistirda de tonates con cara;teristicag similares
de la variedad, hechos, verdes o pintomes, firmes,
limpios, bilen desarrollados, bastante bilen formados,
bastante suaves, libres de podredumbre, lesilones por
congelacidn, escaldaduras de sol y de dailios causados
por magulladuras, .cortaduras, perforacionés de la pilel,
descoloraciones internas, quemaduras de sol, ldculos
vacios, deformidades aplcales, grietas de creciwmiento,
otras cicatrices, granizo, lusectos, enfermedades, medios
mecdnicos o por otros medios. -

El diametro individual de ioa tomates seréd no menor

de uno y sleL> octavos (1 7/8) de pulgéda.



24,

25,

e paka Luces:

103, a base del nGmero de unidades, sin los requi-
sitos de estas Especificacioﬁes, dentro de cuya tolerancia
se inclulrd no méds de 5% para defectos que causen daiios
serios al producto, la cual incluye a su vez no mis de
27 para podredumbre,

En adicldn, se permitiri una tolerancia de 10%, a
base del niimero de unildades, para tomates con un diametro
menor que el minimo especificado,

Lspecificaciones para Toronjas

Consilstirid de toronjas con caracterIsticas similares
de la variledad, hechas, de color amarillo, firmes, jugosas,
bien formadas, suaves, limplas, libres de podredumbre,
descomposlcidbn, cortaduras, descoloraciones externas e
internas, grietas de crecimiento, ﬁagulladuras, cadscara
endurecida o reseca y de daiiés causados ‘por congelacidn,
quemaduras por asperslones, compuest&s quimicos, cicatrices,
rasguflos, queresas, quemaduras de sol, rofia, enfermedades,
insectos,f;ﬁjaros, medilos mec@nicos o por otros medios.

Las toronjas dentro del envase. serdn - EmpRaBlemants
uqiformes en camafio. ‘

Toleranclas para Lotes:

10%, a base del niimero-de unidades, sin los reqyigitos

de estas Nspecificacilones, dentro -de cuya tolerancia se

incluird no mds de 5% para defectos que causen dailos serios
al producto, la cual incluye a su vez no mids de 1% para

podredumbre.

Especificaciones para Yautias

Consistird de yautias con caracteristicas similares
de la variedad, hechas, firmes, limplas, suaves, bien
formadas, bilen arregladas y libres de podredumbre, humedad,
hongos, tubBrculos partidos y de dafios causados por pe-
laduras, heridas, magulladuras, arrugamiento, yemas desa-
rrolladas, crecimientos secundarios, hongos, enfermedades,
insectos, roedores, congelacidn, medioé mecanicos o por
otros mediss,

L1l peso inlividual de las yautias serd no wmenor de

media (1/2) waot -
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Tolerancias para Lotes:

1&7& Pnﬂ*peso,‘sin los requisiggs de estas Especifi-
caciones, dentro de cuya tolerancla se incluirs no mas

de 5% para defectos que causen dafios serios al producto,

la cual incluye a su vez no mds de 1% para podredumbre.

En adlcidén, se permitird una tolerancia de 10%, por

peso, para yautias con un peso menor que el minimo especi- °

ficada.

Especificaciones para Yucas

Consilstird de yucas con caracteristicas similares de

la variledad, bilen formadas, suaves y libres de tierra,
podredumbre, hongos, tubérculos partidos y de dafios cau-
sados por peladuras, heridas, magulladuras, crecimientos

secundarios, enfermedades, insectos; roedores, congelacidn,

- At .-

nedios mecdnicos o por otros medios,.
El peso individual de las yucas sera no menor de tres
cuartos (3/4) de libra,

Tolerancias para lotes:

10%Z, por peso, sin 195 requisitos de estas Especifi-
caclones, dentro de cuya tolerancié se incluird no mds de
5% para defectos que causen dafios serios al producto, la
cuél incluye a su vez no wids de 1% para podredumbre.

En adicidn, se permitird una tolerancia de 10%, por

peso, para yucas con un pesSo menor que el'minimo especilfi-
cado,
Aplicaciﬁn de la Tolerancilas Contenidag en-las Especifi-
caciones Establecidas en el Inciso A de este ArtTculo

El contenido de envases individuales en cualquier
lote estard sujeto a las sigudlentes iimitaciones. siempfe
v cuandb.que los promedios para el lote completo estén
dentro de las tolerancias especificadas en cada caso:

1. Cuando la tolerancia sea de diez (10) porcilento
o mds, ningin envase individual podrd tener mis

de una vez y media la tolerancla establecida péra

el lote.
& Cuando la tolerancia sea menor de diez (10) por-
clento, ningiin envase individual tendrd nids del

doble de la tolerancia establecida en el lote.



De promulzarse reglamentacidn faderal eastableciendo
rerulsitcs para regir‘las importaclones a territorio
anericano de productos agricolas cublertos por este
Reglamento, Esta prevalecerd sobre la reglamentacidn

estatal durante los periodos de su vigencia.

Articulo VI, - Envases y HMaterial de Empaque

A.

Todo lote de productos agricolas que se luporte para
mercadearse en Puerto Rico, except; las papayas desti-
nadas é elaboracidn y las sandias_("watermelons"), deberd
venlr empacado en envases apropiﬁdos que protejan ade-
cuadamente el producto contra deterioro o dafio durante
su transportacldn y manipulacidn. Dicﬁos envases deberan
ser nuevoé, limpios y no deberin esta; rotos, deterio-
rados, manchados o en tal estado que dificulten la ma-
nipulacidn, transportacidn o.almacenamiéuto del proeducto
o que afecten adversamente*Ia apariencia o condicidn del
envase o del producto contenido en el mismo. !'o se
rermitirin gnvases con rotulacidon que corresponda a un
producto distinto al envasado, - Tampoco gse permitirén
envases virados al revés o conteniendo etiquetas viejas

o pertenecientes-a un p;oducto empacado con anterioridad
nl con rotulacidn manuscrita en el wismo.

Cuando se use materlal de empaque, el mismo deberd ser

nuevo, limpio y apropiado. WMo se permitird usar como

materlal de empaque papel de periodico impreso o cual-
quier otro tipo de papel lmpreso que contenga tizne o

tinta deleble u otro material de empaque que gfecte

adversamente la apariencia o condicidn del producto

empacado.

Articulo VII. - Rotulacitn

A.

Todo envase contenlendo productos ;gricolas que se
importe para mercadcarse en Puerto Rico, deberd estar
rotulado con la siguiente informacidn en forma impresa,
en tinta indeleble y en letras claramente visibles y
leqgibles:

1. Nombre del nroducto envasado.

2. Teouwbre y direccién del importador precedido de.

la palabra "IUPORTADOR", impreso todo en
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letras no menores de un cuarto (1/4) de pulgada
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4. Peso neto del contenido o niimero de unidades en

el envase.

4, ionmbre del pais de orIgen sin abreviar.

Tratdndose de envases de madera, la informacibn anterior-
mente requerida deberd aparecer impresa en una eﬁiqueta,
adherida firmemente en uno de los dos extremos del

lEIlVZiBB »

Tratindose de envases de cartdn, dicha informacidn podrd
aparecer impresa directamente en el envase o en una
etiqueta adherida seziin se indica anteriormente.

Cuando se usen sacos, la' intformacidn antes requerida
podrd aparecer impresa o estarcida directamente en tal
envase o en una tarjeta de cartulina ("taz") no nenor

de 2" x 4"j atada firmemante a la parte superior del saco.
Las etiguetas deberdn ser de un tamafio no menor de 5" x 8",
=1l napel serd de un pesg base no menor de cincuenta (50)
}ibras y deberd estar estucado ("coated") por el lado
donde aparezca la rotulacidn requerida;

Toda informacidn due aparezca en la rotulacidn debera
corresponder al contenido del envase f ajustarse a la
verdad.

Ninguna rotulacidn o etiqueta usada para productos agri-
colas importados vodrE contew& cualquier diseﬁo. mapa,
simbolo, representacidn, nombre, alusifn, gipla, abre-
viatura, palabra o conjunto de letras o palabras que pueda
asociarla con Puerto Rico‘o con un producto de Puerto Rico
o que pueda hacer . eer que dichos productos son de

Puerto Rilco o que establezca similaridaﬁ con los pro-
ductos agricolas de Puartﬁ Rico. La informacidn contenida
en la rotulacidn no deberd ser tal o estar en tal forma
escrita o abreviada, que induzca o pueda inducir a con-
fusidn en cuan£6 al origen, calidad o conuleildn de los

productos agricolas contenidos en el envase o que pueda

desvirtuar la aplicacidn de alauna disposicibn de &€97€

'R%?ﬂﬂﬁéﬂf%b.



© Articulo VIII. - Trangportacion y Temperatura

A,

B,

Articulo IX.

A,

Todos los productos agricolas que se ilmporten para mercadearse
én Puerto Rico, deber@n ser transportados hasta Puerto Rico
en ci@maras de refrigeracidn y a una temperatura que conserve
adecuadamente el producto. A.0pc16n dellimportador. la
calabaza y el fiame podrd transportaise en c@maras ventiladas,
cuando el contenido del lote sea en su totalidad de estos
productos.

.Cﬁalquier producto agricola congelado deberé-venir.en cimaras
de congelgciSn y a una temperatura.que conserve el producto
congelado en todo tlempo.

Se exceptilan de las disposiciones A y B de este Artfculo los
productos importados por avidn, cuando la transportacidn-a

Puerto Rico desde el sitio de orIgen tome no mds de una hora.

- Inspeccidn, Cargos de Inspeccién y Autorizacidn de Mercadeo

Todos los productos agricolas "que-~se impor;en para mercadearse
én Puerto Rico ser@n inspeccionados a su arribo por un ins-
pector del Depatgﬂménto para comprobar que los mismos refinen
los requisitos e&igidos en este Reglamento. Todo iote-de
productos agricolas que arribe a Puerto Rico pﬁr cuélquier
puerto, aeropuerto o 1ﬁgar de desembarque, fﬁera de horas
repgulares de trabajo, o durante el sﬁbado:o domingo o en
cualqulier dfa feriado, deberd ser almacenado pﬁr el importador
en sus f;cilidades hasta que el mismo sea inspeccionado por

un inspector durante el dia laborable siguiente al dia en que
arribd el lote. Serd deber del importador deﬂkotificar tal
llegada. | '

S6lo se pernitird el mercadeo de los productos agricolas cuando
los mlsmos hayan sido inspeccionados en Puertq-Rica por un
inspector del Departamento, se determine que los mismos llenan
los requlsitos establecidos en este Reglamento y se hayan
pagado los cargos de inspeccldn que se establecen en el Inciso
siguiente; Disponiéndose, que serdin responsables del pago
aludido el importador o su repregentante autorizado; Disponién-
dose ademis, que dicho pago deberd realizarse a través de
cheque o giro postal pagadero a favor del Secretario de Hacienda,

ocen . efectivo, Dicho pago deberd ser entregado al recaudador

oficial del Departamento.
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Los cargos de inspeccldn a cobrarse se calcularéin a base de

“medio (1/2) nentavo por libra de producto inspeccionado.

Cualquier lote ée productos agricolas que se lmporte para
mercadearse en Puerto Rico y qiié no llene los requisitos esta-
blecldos en este Reglamento, quédaré sujeto a lo dispuesto en
los Artfculos X, XI y XIX de este Reglameﬁﬁo; y serad deber del
importador pagar los cargos de inspeccidn correspondientes.
Serd deﬁer de todo importador y de todo porteador, incluyendo
a sus reﬁresentantasm agentés o} emplea&bs. notificar é; De~

partamento la llegada de todo lote de productos agricolas que

'se importe para mercadearse en Puerto Rico, informando el

barco o avisn que lo transporte y el sitio, fecha y hora de
desembarque del mismo, Asimismo, serd responsable todo
porteador y todo importador, asi como sus representantes,
agentes o empleados, de sumigistrar al inspgctor los documentos
pertinentes al embarque,ltalea como manifiestos, conoci&ientos
de embarque, mnotiflcacidn de arribo al Servicio Federal de

Aduanas y cualqiier otro documento que &ste considere nece-
sario para realizar la inspeccidn.

Ningiin lote de productos agricolas podrd ser retirado del
puerto, aeropuerto, o.lugar de desembarque sin la autorizacion

escrita de un inspector; Disponiéndose, que serdn responsables
del cumplimiento de esta disposiciSn,.taqto”el importadqf como
el porteador y sus representantes, agente% o empleados;
acImismo loa cerredores de aduana.

EL Departamento podrd@ realilzar andllsis de laboratorio para
residuos de plagulcidas en todo producto'agricola'que se
importe para su mercadeo en Puerto Rico. Cuando él’anélisis

realizado demuestre que un producto asgricola contiene residuos

de cualquier plaguicida no autorizado por, o en exceso de las

‘tolerancias establecidas para dicho plagulcida por las agencilas

federales correspondientes, el Secretario podra tomar las
medidas que crea pertinente, a tono con lo que dispone este

Reglamento y la ley, incluyendo la cancelacién de la licencia

. al dmportador que introdujo el producto agrfcola analizado,

previa celebracifn de la correspondiente vista administra-

tiva.



= O
de rotulacidn establecidos en el Articulo VII de dicho Reglamento.

Aprobado el dia 22 de enero de 1971, en San Juan, Puerto Rico.

(Fdo.) Luis Rivera Brenes
Secretaria de Agricultura

Enmendadq el 4 de octubre de 1982
" " 5 " abril de 1979
" 15 " mayo de 1978
i " 21 " enero de 1972
“ " 20 " mayo de 1971
" " 6 " abril de 1971

(Reproducido el 25 de abril de 1983, para uso como referencia, por la
Oficina de Reglamentacidn de Mercados, Departamento de Agricultura).
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